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(miefscowosd i data)

Przeprowadzonej przez upowaznionego przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora
Sanitarnego w Starogardzie Gdafiskim
Kierownik HZZirK, nr 19/2021 7 dnia 11.02.2021 r.
(imig i nazwisko, stenowiske stuzbowe, nr upowazniefr do czynnosci kontrolych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 1, 4, 5 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej (tj. Dz. U. z 2021, poz. 195), w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i § 2
K.p.a.

Sposob przeprowadzania hontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywno$ei oraz materiatow i

wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PR/BZ/01 okreslona w zarzadzentu nr 291/19 w

sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoseis.

Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcéw (Dz. U. z
2021, poz. 162)" oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
20177625 7 dnta 15 warca 2017 r. w sprawie kontroli urzgdowych i innych czynnosci urzgdowych
pr.. oroviadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego 1 paszowego oraz zasad
dotyczgeyeh zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin 1 srodkow ochrony roslin, 7o :eniajace
rozporzgl. . oa Parlamentu Fusopegskiego 1 Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/200%, (WE) nr 1107/2009, {UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
201672031, rozporzgdzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrekt -wy Rady
98/38/WE, 1999/74/WE, 20607/43/WE, 2007 '119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajgee rozporzgdzenia
Parlamentu Europejskiege i Rady (W7 ar 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady
89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EW 5, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE. oraz
ecyzje Rady 92438/ EWG (rozporzgdzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz, L 95

g O . 1 —nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.
L Wnferm. s ogllae oty ce kontrolowanego zakiadu.

1. Zaklad
Dom Ponoey Spolecznej LA GUARDIA

(e  wszysthie wierh¢ane dane dotyezqee identyfikact: zoktodu)
sl Pow’s 4] 832200 Starogard Gdanski
fa frpgd
NIP
TEL. (58)5625945 R ~NEATL
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Zaklad obje¢ty nadzorem na podstawic: zaswiadezenie o wpisie do rejestru zakladow podlegajacych

urzgdowej Kontroli organow Panstwowe] Inspekcji Sanitarnej numer 363/1116/2006 (zakres

dzialalnosci — wydawanie posilkow dostarczanych w systemie cateringowym z DOS w Rokocinie)
{poded nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgey zakfadem:
P. Berenika Gliniecka - Dyrektor
{tmi¢ | nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zakladu:
P, ) . — Starsza Pielegniarka

imiy i nazwisko, stanowisko
¢

(0s0by proywotane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosct kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: ocena stanu techniczno — sanitarnego zakladu, higiena dystrybucji i
sprzedazy oraz kontreli wewngtrznej

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli; termometr

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakier d=ialainosci zaktacdu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgee zaklad).
W obiekcie wydzielono nastgpujace pomieszczenia: kuchnia tzw. wydawalnia positkow,
zmywalnia naczyi stotowych, magazyn $rodkow spozywezych oraz stotowka,
Positki dostarczane w systemie cateringowym z DOS w Rokocinie, ul. Parkowa 4, 83-200 Rokocin
($niadanie 1. sniadanie II, obiad, podwieczorek i kolacja) dla 19 mieszkaficow w wicku od 43 do 71
roku zycia. W ciggu dnia wydawane 5 positkow (I sniadanie godz. 8.00, T $niadanie godz. 10.00,
obiad godz. 13.00, podwieczorek o godz. 16.00, kolacja godz. 18.00). Posiiki dostarczane sa
transportem DOS w Rokocinie, w termosach/pojemnikach ze stali/transporterach styropianowych
(dezynfekcja sprzgtu do transportu positkéw prowadzona w Rokocimie). Probki kontrole positkow
przechowywane w DOS w Rokocinie. Jadlospis dekadowy ustalony jest przez kucharza DOS w
Rokocinie.

W obiekcie zatrudnione 9 osob. Personel wyposazony w odziez ochronng — fartuszki, rekawiczki
jednorazowego uzytku. posiada aktualne orzeczenia dla celow sanitarno — epidemiologicznych o braku
przeciwwskazan do wykonywania prac, przy ktorych istnieje mozliwogé przeniesienia zakazenia na
inne osoby personelu.

Woda w obickeie pochodzi z ujgeia micjskiego, scieki odprowadzane do kanalizacji miejskiej. Prz:
umywalkace de mycia rakizlewozmywakach biezgca ciepla i zimna woda, wraz z peilnym

wyposazeniem Woda wykorzystywana w obickeie spelnia wymagania wody zdatnej do spozycia przez
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ludzi zgodnie 2 Rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 1. (sprawozdanie z badan
probki wody nr 11172/2021/LBS z dnia 18.11.2021 1. (zakres badan: liczba bakterii z erupy coli/100ml
0 jtk, liczba Escherichia coli/160ml 0 jtk, liczba Enterokokéw kalowyeh/100ml Ojtk, ogdlna liczba
mikrootganizmow w 22°C' po 72h/lml 23jtk/Im! przedzial <16;33>), czestotliwosé badan probki
wody zgodna z opracowanym planem HACCP. Obiekt wyposazony w srodki do dezynfekcey rak firmy
Medisept, Orlen oraz do dezynfekcji powierzchni majgeych kontakt z zywnoseig: Merida Epidemin
Plus oraz Clinex Dezofast. Wyparzacz do naczyn wielokrotnego uzytku sprawny, wyposazony w

srodki do dezynfekejimablyszezacz Stalgast, tabletki solne. Odbior odpadow zapewniony przez firme

Starkom Sp. z 0.0. Starogard Gdanski, odbiér prowadzony zgodnie z ustalonym lmﬁnonogramem.

Zaklad posiada opracowane procedury systemu HACCP wraz z formularzami do prowadzenia
zapisow z kontroli wewngtrznej zakladu (okazano prowadzone na biezgco zapisy z: wykonanych
zabiegdw mycia i dezynfekeji pomieszezen i wyposazenia w tzw. raporcie z dyzuru; monitoringu
temperatury w lodéwce oraz z oceny positku obiadowego dostarczonego w systemie catermgowym,
tj.: pomiar temperatury np. z dnia 21.04.2022 r. klops gotowany w sosie 90°C, ziemniaki 80°C).
Przeglady z DDD prowadzone raz na kwartat przez firme zewnetrzna: Zaklad DDD, ul. Juranda ze
Spychowa 17/15, Starogard Gdaniski. Ostatni protokét z wykonania kontroli i obstugi z dnia
11.03.2022 r. (nie stwierdzono obecnoscei ani siedlisk gryzoni w pomieszezeniach i otoczeniu obiektu,
owadodw biegajgcych oraz ptakow iich sladow).

W obiekeie dostgpna informacja dla mieszkancow w sprawie skladu serwowanych potraw oraz
obeenych w nich substancjach i skladnikach powodujgcych alergie i reakeje nietolerancji na zgodnosé
z art. 44 Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziemika
2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnogci, zmiany rozporzadzen
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy
Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy
2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, Dyrektyw Komisji 2002/67/WE 1 2008/5/WE oraz
rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004 (Dz. Urz. UE L 304/18 z 22.11.2011 ze zm.) oraz §19.1
Rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 roku w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywezych (DZ.U. z 2015 r, poz. 29 ze zm.) —
okazano jadlospis 7 dniowy od dnia 18.04.2022 r. do dnia 24.04.2022 r. wraz z zapotrzebowaniem

zywnosciowym dziennym.
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11. 2. Opis stwierdzonych nieprawidiowosci z podaniem przepisow prawnych, kidre naruszono.
L2. Sufit w pomieszezeniu kuchni - wydawalni o niewlagciwym stanie sanitarnym, ubytek pytki na
scianie przy drzwiach wydawalni,

i

L.3. Regal w magazynie cz¢sciowe z odpryskami farby.

L.6. Pojemnik na odpady w wydawalni bez pokrywy.

Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczenstwie zywnosei i zywienia (t.j. Dz.U. z 2020 r., poz.
2021) — art. 59 ust. 1.

Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkow
spozywezych (Dz. Urz. UE L 139/1 z 30.04.2004 r., Dz. Urz. UE Polskie Wydanie Specjalne:
Rozdziat 13, Tom 34, str. 319-337 ze zm.) — pkt 1 Rozdz. I; pkt 1b, 1c Rozdz. II, pkt 1b Rozdz. V
zalacznika 11.

Integralng cz¢s¢ protokolu stanowiy nastepujgce zalgezniki: arkusz oceny zakladu zywienia
zbiorowego

II1. Ustalenia pokontrolne nie dotyczy

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione wpkt ..................... zal. nr

ukarano ...
{imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego .................... W wysokosci
{(nr mandatu karnego)

DA POdStAVIE wooiiwiiroma o meenon s
(podstawa prawna)
upowaznienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 04.03.2022 r nr 5/2022

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz wwzglednigjge
informacje o sytuacyi materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigeia  nieprawidlowosci  sanitarno-technicznych: poinformowa¢ o terminie  usunigcia
stwierdzonych nieprawidlowosci do dnia 02 maja 2022 roku na adres EVWEIOSE
[.6. natychmiast

n

ssme-slaroeard ol Pkt

3. W ksigzce kontr - dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgee usunigeia biezacych
uchybief wymieni 2ryeh wpkt e
0 usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu Jest obowigzany zawiadomié
wlasciwego paistwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.
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4. Uwagi 1 zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zakladu®.

Pan (i) wrest /mie wnesi” uwag i zasirzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

5. Uwagi osoby hontroluigeej - brak

6. Czas trwania konfroli: od 08,15 do 09.40

Protokot niniejszy wraz z zalgcznikami zostat spera"}azony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastgpnie, po odezytaniu i oméwieniu, zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokohu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacii.

Poprawki i uzupelnienia do protoROIT .o ettt an e

(podac: nr sirony protoloty, zalgemike, oloeslenia lub wyrazy b}ga’)g é& 1% -{‘wﬁ:%@éﬁu’ ol K

WROSCI, 7
............. J.Pmd.uktow oE Mgt yéﬂeﬂa

PSSE star g rcjf danski

(podpis us(b w hontrolujgee))

IV. Potwierdzenie od bioru protekoetu Prmea

Protokol kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach): 22.04.2022 r.
otrzymalem (-am} w dniu 22.04 2022 r

Wilasciciel/osoba upowazniiona w terminie 7 dni od daty dorgezenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do usialen stanu faktyeznego.

=

Wyniki kontroli dotyczg wylacznie skontrolowanego zakiadu.
Ninigjszy protokol nic moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego w Starogardzie
Gdanskim powielany naczej jak tylko w calosc.

Protokol sprawdzono pod wzglgdem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono/ nie zatwierdzono’
wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wiasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, po: f-ns L;uuwn i
kierownika techrni

camGrkt organizacyjngj/
negn/ zastepey
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Zalacznik do protokotu kontroli sanitarnej
Nr  39/JP/22 z dnia 22.04.2022 .

Pieczec panistwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKY.ADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ZYWIENIA
ZBIOROWEGO/MATERIALOW I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO
KONTAKTU Z ZYWNOSCIAD

Dom Pomocy Spotecznej LA GUARDIA, ul. Pawia 4, 83-200 Starogard Gdanski

L. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA
PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabelli.

OCENA ZAGROZENIA | UWAGI
Zakres kontroli Niskie Srednd Wysokie | (Wpisa¢
. ND
kied
™) ©) W) niey
dotyczy)
I Stan techniczno-sanitarny zakladu 0 11 22
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — @) 2 4
funkcjonalnoé¢, krzyzowanie si¢ drdg, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z Zywnoscia. -
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, §ciany, sufity | 0 2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
o$wietlenie pomieszezen produkeyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
2] Powierzchnie stykajace sie z zywnoscig. Maszyny, 0 @ 4
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie  p cgan
produkcji/sprzedazy,
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy :9 2 4
wentylacyjne.
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. y 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 @ 2
odpaddw.
7 Zabezpieczenie przed dostepem 0s6b postronnych. @ 1 2
II Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 42
1 Czystos$¢ pomieszczen zaktadu, w tym $rodkéw transportu. @ 8 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w calym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosé
wody wykorzystywanej w zakladzie.

Y zaznaczyé wlasciwe
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2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, @ 3 11
w tym zachowanie taficucha chlodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych @ 3 15
kontakt z zywnoScia.
III | Zarzadzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 28 56
zarzadzania bezpieczenstwem Zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne @ 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikéw).
2 Wiarygodnoéé przedsiebiorcy, w tym prawidlowosé @ 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiadciwych organéw PIS i gotowos¢ do wspdipracy.
3 Prawidlowo$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). @ 9 17
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. @ 3 7
5 | Sledzenie produktu (Traceability). @ 5 10
6 Kontrola surowcow, potproduktéw i wyrobow gotowych przez @ 4 8
producenta, w tym badania wlascicielskie.
7 Znakowanie. \? 4 8
IV | Profil dzialalnoci — producenci- zgodnie z kategoryzacjg \0) 25 50
1 zakladéw
IV | Profil dzialalno$ci — pozostala dzialalno§é- zgodnie z 0 8 @
kategoryzacja zakladow
V | Powiadomienie RASFF/AAC ©) 25 50
Suma punktow O _5—/ // Qy
Suma punktéw ogélem '
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
) (S) W)
Ryzyko dla ocenianego zakladu Z 7
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wiecej niz 15 pkt

II. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR  39/JP/22 Z DNIA 22.04.2022 .

I11.

e

vt i'a

..........................................................

(podsis ka

UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

AR L bkt

KIERQ
Sekcji Hig—
i Produkté
eSS

@;WE&?% 1] (podpis osoby kontrolujacej)

! VK
vindsci, Zywienia
metycznych

S aﬁegg}r{f Gdaﬂ$k[ ........




